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A T E L I E R  M I R A G E

LA MAISON

Atelier Mirage est une maison de pâtisserie trompe-l'œil

basée à Marseille. Chaque pièce est la réplique d'un élément

du réel — un fruit, un coquillage, un céphalopode —

reproduite à la main, pièce par pièce, à la commande.

Nous ne produisons pas de stock — chaque commande lance

une fabrication dédiée. Nous travaillons avec une sélection

restreinte de restaurants, pâtisseries et concept stores — et

désormais avec une poignée d'agences événementielles qui

partagent notre exigence.

Pour un événement, cela se traduit simplement : vos invités

découvrent une fraise qui n'en est pas une, une pêche qui est

une ganache, un poulpe en sucre. L'effet est garanti, la photo

circule, la soirée devient une histoire.

F A I T  M A I N  ·  À  L A  C O M M A N D E

Aucune pièce n'existe avant votre commande. Chaque création

est fabriquée à la main dans notre atelier marseillais,

conditionnée individuellement et livrée prête à servir.
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L E  C A T A L O G U E

LES PIÈCES
SIGNATURE

Une collection de seize trompe-l'œil. Voici les huit pièces les

plus demandées en événementiel — la gamme complète est

présentée sur ateliermirage.fr. Pour vos réceptions, des

présentoirs sur mesure sont disponibles sur demande.

L E S  H U I T  C R É A T I O N S

0 1 LE POULPE 0 2 LA FRAISE

0 3 LA PÊCHE 0 4 LA FRAMBOISE

0 5 LE CITRON 0 6 LA PASSION

0 7 LE CACAO 0 8 LA DATTE
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P I È C E  E M B L É M A T I Q U E  ·  S I G N A T U R E

LE POULPE

La pièce qui a donné son nom à la maison. Sous une coque

dorée au glaçage miroir, Le Poulpe cache une ganache

montée à la vanille Bourbon, un croustillant praliné

noisette & fleur de sel et un insert « sang bleu » crémeux

coco-spiruline. Le trompe-l'œil dans sa forme la plus

spectaculaire.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque or — glaçage miroir & aérographe

0 2
Ganache montée vanille Bourbon

0 3
Croustillant praliné noisette & fleur de sel

0 4
Insert « sang bleu » crémeux coco-spiruline

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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F R U I T É  ·  B E S T S E L L E R

LA FRAISE

Sous une coque rouge vif réalisée à l'aérographe, une

apparition de saveurs : un confit de fraise gariguette, une

ganache montée vanille délicate et un biscuit amande

moelleux. L'effet de surprise à la découpe est immédiat —

c'est la pièce la plus commandée par nos partenaires.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat blanc — glaçage miroir rouge aérographé

0 2
Mousse vanille de Madagascar

0 3
Confit de fraise gariguette

0 4
Ganache montée vanille

0 5
Biscuit amande moelleux

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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F R U I T É  ·  S I G N A T U R E

LA PÊCHE

Une apparition fruitée révélée sous l'aérographe : un confit

de pêche blanche d'une douceur absolue, une mousse

pêche-verveine aérienne et un biscuit financier noisette. La

peau texturée trompe l'esprit des plus exigeants.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat blanc — texture pêche aérographée

0 2
Mousse pêche-verveine

0 3
Confit de pêche blanche

0 4
Biscuit financier noisette

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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F R U I T É

LA FRAMBOISE

Une apparition fruitée délicate qui se révèle à chaque

bouchée : un insert framboise intense, un crémeux

framboise-litchi nuancé et une mousse vanille

enveloppante. Le velours rouge reproduit chaque grain de

la framboise.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat blanc — velours rouge

0 2
Mousse vanille de Madagascar

0 3
Crémeux framboise-litchi

0 4
Insert framboise intense

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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F R U I T É

LE CITRON

Une apparition agrume révélée à la découpe : un crémeux

citron de Menton à l'acidité parfaitement dosée, une

meringue italienne soyeuse et un confit citron-basilic.

Pores et zeste reproduits dans un trompe-l'œil saisissant.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat blanc — zeste aérographé

0 2
Meringue italienne

0 3
Crémeux citron de Menton

0 4
Confit citron-basilic

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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F R U I T É  ·  S I G N A T U R E

LA PASSION

Une apparition tropicale : un insert passion-mangue

explosif et un crémeux chocolat blanc-passion d'une

onctuosité rare. Le glaçage violet et or, rehaussé de feuilles

d'or, évoque le fruit fraîchement coupé.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat blanc — glaçage violet & or

0 2
Crémeux chocolat blanc-passion

0 3
Insert passion-mangue

0 4
Biscuit moelleux

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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C H O C O L A T  ·  G R A N D  C R U

LE CACAO

Une apparition chocolatée : une ganache chocolat noir

Tanzanie 75 % d'une profondeur aromatique rare, un

croustillant praliné noisette et un biscuit chocolat sans

farine. La coque reproduit la fève de cacao brute.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat noir — texture fève

0 2
Ganache chocolat noir Tanzanie 75 %

0 3
Croustillant praliné noisette

0 4
Biscuit chocolat sans farine

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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C A R A M E L

LA DATTE

L'hommage à la Medjool : une mousse onctueuse à la datte

Medjool, un cœur coulant de caramel fleur de sel et un

praliné amande croustillant. La coque chocolat au lait

peinte à la main reproduit la peau ridée et ambrée du fruit.

C O M P O S I T I O N

0 1
Coque chocolat au lait peinte — plis sculptés

0 2
Mousse datte Medjool

0 3
Cœur coulant caramel fleur de sel

0 4
Praliné amande croustillant

C O N D I T I O N N E M E N T

Livrée en boîte individuelle, étiquette allergènes. Livraison

possible en frais ou en congelé, selon vos contraintes de service.

Délai minimum de 7 jours.
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A U - D E L À  D E  L A  C O L L E C T I O N

LA CRÉATION
SUR MESURE

La collection signature est un point de départ. Pour les

événements d'exception, nous concevons des pièces

entièrement sur mesure — une forme, une saveur, une mise

en scène imaginées pour votre réception, et pour elle seule.

0 1 FORMES SUR MESURE

Une forme inédite, pensée pour votre thème, vos couleurs

et l'histoire de votre événement — du fruit singulier à la

pièce centrale spectaculaire.

0 2 PRÉSENTOIRS SUR MESURE

Ardoise, bois ou porcelaine : un présentoir conçu pour

mettre vos créations en scène, au diapason de votre table.

0 3 PIÈCE SIGNATURE DÉDIÉE

Une création exclusive, imaginée pour une seule réception

— le trompe-l'œil comme signature de votre événement.
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F O R M A T  C O C K T A I L  &  B U F F E T

LES MIGNARDISES

Le trompe-l'œil en format bouchée. Pour un cocktail, un

buffet ou une fin de repas, les créations de la collection se

déclinent en mignardises — plus légères, faites pour circuler

de main en main et se déguster en deux temps.

0 1 ASSORTIMENT COMPOSÉ

Vous choisissez les saveurs, nous composons un plateau

harmonieux — du fruité au gourmand, de la fraise au

cacao.

0 2 DRESSAGE PRÊT À SERVIR

Présentées sur ardoise ou marbre, les mignardises arrivent

dressées : votre équipe n'a plus qu'à les disposer.

0 3 À PARTIR DE 50 PIÈCES

Comme l'ensemble de nos prestations événementielles :

minimum 50 pièces, tarif établi sur devis.
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P R E S T A T I O N S

FORMULES & TARIFS
Chaque prestation fait l'objet d'un devis détaillé, établi selon les pièces choisies, le volume et les

contraintes logistiques de votre événement.

I N C L U S  D A N S  N O S  P R E S T A T I O N S

Conception et fabrication à la commande, en atelier, à Marseille.

Conditionnement individuel et étiquettes allergènes.

Livraison en main propre sur Marseille et communes limitrophes.

Brief de service remis à votre équipe — conservation, dressage,

argumentaire.

E N  S U P P L É M E N T

Transport longue distance — Aix, Cassis, Luberon, Côte d'Azur.

Présentoirs sur mesure — ardoise, bois, porcelaine.

Pièce signature dédiée — création exclusive pour votre événement.

T A R I F  S U R  D E V I S

Chaque événement est unique. Contactez-nous pour recevoir une proposition chiffrée, adaptée aux pièces et au format de votre réception. Réponse sous

48 heures ouvrées.
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L E  P R O C E S S

COMMENT COMMANDER
Un process en quatre étapes. Nous travaillons avec un délai minimum de 7 jours entre la validation de

la commande et la livraison, afin de garantir la fraîcheur de chaque pièce. 7
JO

U
R

S

01
PRISE DE CONTACT

Vous nous décrivez votre événement :

date, lieu, nombre d'invités, ambiance.

Nous vous orientons vers une

sélection de pièces.

02
DEVIS & VALIDATION

Nous établissons un devis détaillé. La

commande est validée par le

versement d'un acompte de 50 %.

03
FABRICATION EN ATELIER

Chaque pièce est réalisée à la main, à

Marseille, dans les jours précédant

l'événement, pour une fraîcheur

optimale le jour J.

04
LIVRAISON LE JOUR J

Nous livrons en main propre sur le lieu

de réception, prêt à servir, avec le

brief de service pour votre équipe.

À  N O T E R

Commande minimum : 50 pièces en événementiel. Délai minimum : 7 jours — les demandes urgentes ne sont pas acceptées.

Acompte : 50 % à la commande, solde à la livraison. Annulation : franche jusqu'à 72 heures avant la livraison ; au-delà,
l'acompte est conservé.
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A T E L I E R  M I R A G E

PARLONS DE
VOTRE ÉVÉNEMENT

Une commande, une réception, un projet sur mesure : nous répondons à chaque demande sous

48 heures ouvrées.

E M A I L

contact@ateliermirage.fr

T É L É P H O N E

+33 (0)7 59 54 04 10

E N  L I G N E

ateliermirage.fr

P Â T I S S E R I E  T R O M P E - L ' Œ I L   ·   M A R S E I L L E


